
Veuillez nous aviser de toute allergie ou intolérance alimentaire. Prix sujets à changements sans préavis. Taxes et service en sus.

Desserts
Gâteau au chocolat/Gâteau mousse 

Fontaine de chocolat 

Bar à bonbons 

Popcorn au caramel 

Crêpes et gaufres

MISE EN bouche
Mini quiche en pâte phyllo 

Verrine tartare de saumon 

Feuilleté poireaux, brie et miel 

Dumpling chili doux

PLATS PRÉPARÉS chaud
Pain de viande maison avec glaçage 

à la tomate 

Patates déjeuner classique 

Grelots de patates avec oignons caramélisés 
et poivrons 

Gratin de macaroni avec chapelure 
croustillante 

Poêlée de légumes (carottes, asperges, 
oignons, champignons) 

Pâté au poulet maison 

Mijoté de fruits de mer et son vol-au-vent 

Soupe aux pois

Fèves au lard

Prestation 
musicale

Hugo et Lou

Mimosa
à souhait !

+ 16 $

PâquesBRUNCH 

     DE

20avril

STATION pain
Blanc/Brun/Ménage/Multigrain 

Bagel 

Possibilité d’option sans gluten

STATION DE jus
Orange/Pomme/Canneberge

Smoothie

Protéines
Bacon/Saucisses

Jambon de fesse (station)

Cretons 

Tourtières et mini-pâtés

Saumon fumé et quartiers de citron

Terrine du Chef

Plateaux de salaison et de fromages

BAR À fruits

STATION œufs
OEufs brouillés nature

OEufs brouillés aux légumes

OEufs bénédictine ou florentine, 
sauce hollandaise

Frittata

45 $ 
Adulte 
13 ans  
et plus

Free 
4 ans 

et moins

27 $ 
Enfant 

5 à 12 ans


